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Pelotas, 29 de julho de 2019.

MENSAGEM N° 026/2019.

Senhor Presidente,

Submetemos a aprecia¢do dessa Casa Legislativa o Projeto de Lei anexo
que dispde sobre as infra¢des e penalidades administrativas em matéria de producio e

manufatura de produtos de origem animal.

Dessa forma, contamos com o acolhimento e aprova¢io do mesmo, nos

termos em que se apresenta.

Atenciosamente,

CEE '\ng‘rl .

(
Idemar Barz
Prefeito em exercicio

Exmo. Sr.
Fabricio Tavares

Presidente da Camara Municipal
Pelotas-RS




PREFEITURA MUNICIPAL DE PELOTAS
GABINETE DA PREFEITA

PROJETO DE LEI

Dispéde sobre as infragdes e penalidades
administrativas em matéria de produgdo
e manufatura de produtos de origem
animal, e da outras providéncias.

O PREFEITO EM EXERCICIO DE PELOTAS, ESTADO DO R10 GRANDE DO SUL.
FACO SABER QUE A CAMARA MUNICIPAL APROVOU E EU SANCIONO E PROMULGO A SEGUINTE LEI.

CAPITULO I
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° Os estabelecimentos industriais ou entrepostos de produtos de origem animal instalados no
Municipio de Pelotas ficam sujeitos ao regime de penalidades administrativas em matéria de
produg¢do e manufatura de produtos de origem animal estabelecido nesta Lei.

Paragrafo tnico. As penalidades por infragdo sanitaria serdo imputaveis ao estabelecimento ou seu
responsavel legal.

Art. 2° Sem prejuizo das sangdes de natureza civil ou penal cabiveis, as infragdes sanitarias serdo
punidas, alternativa ou cumulativamente com as penalidades de:

1 — notificagéo/adverténcia;

II — multa;

[II — multa diaria;

IV — apreensao de produto;

V — suspensdo de fabricagéo de produto;

VI - interdi¢do parcial ou total do estabelecimento;
VII — suspensdo das atividades; e

VIII - cancelamento do Registro do estabelecimento.

Art. 3° A pena de multa pecunidria consiste no pagamento de valores que serdo fixados em moeda
corrente, os quais poderdo ser reajustados anualmente mediante publicagdo de Decreto do Poder
Executivo Municipal conforme a média anual do indice Geral de Pregos do Mercado (IGP-M) ou
outro indice que vier o suceder, tendo como valores de referéncia para o primeiro ano 0s constantes
na tabela abaixo:

I — infragdes leves: de R$ 500,00 a R$ 2.000,00;
Il — infragdes graves: de R$ 2.001,00 a RS 5.000.,00; e
[II — infragdes gravissimas: de R$ 5.001,00 a R$ 30.000,00.

§1° Em caso de o infrator cometer a mesma infragfo, o valor da multa podera ser dobrado a cada
reincidéncia.

§2° A multa didria serd aplicada nas hipdteses em que notificado ou advertido a fazer cessar a
irregularidade, o estabelecimento deixar de fazé-lo no prazo fixado.



Art. 4° Para imposicdo das penas administrativas e sua graduacdo, a autoridade sanitaria
considerara:

I — ocorréncia de circunstancias atenuantes e agravantes;
IT — gravidade dos fatos, tendo em vista as consequéncias para a saide publica; e
II1 — antecedentes do infrator quanto as normas sanitarias.

Paragrafo unico. Considera-se causa, a agdo ou omissdo sem a qual a infragdo nio tenha ocorrido.
Art. 5° Sdo consideradas circunstincias atenuantes:

I — a compreensdo equivocada da norma sanitaria, admitida como escusavel, quando patente a
incapacidade do agente para entender o carater ilicito do ato;

II — a iniciativa do infrator, espontaneamente e imediatamente ap6s o fato, em procurar reparar ou
diminuir as consequéncias do ato lesivo a saude piblica;

III — ter o infrator sofrido coagdo, a que podia resistir, ou em cumprimento de ordem de autoridade
superior, para a execugdo material da infragéo;

[V — ter o agente confessado espontaneamente, perante a autoridade sanitdria, a autoria da infragéo;

e
V — ser o infrator primdrio na transgressdo da referida infragdo.

Art. 6° Sdo consideradas circunstdncias agravantes:

I — ser o infrator reincidente na mesma infragéo;

II - ter o infrator cometido a infragdo para obter vantagem pecuniaria decorrente do consumo de
produto elaborado, distribuido ou comercializado em desacordo com a disposigdo na legislacdo
sanitaria;

IIT — ter a infragdo consequéncias danosa a satde publica;

IV — tendo conhecimento do ato lesivo a saude publica, o infrator deixar de tomar as providéncias

cabiveis tendentes a evita-lo; e
V — ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, adulteragdo, fraude, falsificacdo ou ma-fé.

Paragrafo tinico. A reincidéncia especifica torna o infrator passivel de enquadramento na penalidade
maxima e caracterizagdo da infragdio como gravissima.

Art. 7° Havendo concurso de circunstdncias atenuantes e agravantes, a aplicagéio da penalidade sera
considerada em razdo das que forem preponderantes.

Art. 8° Exclui-se a imputagdo de penalidade & infra¢do cometida decorrente de for¢a maior ou
proveniente de eventos naturais ou circunstancias imprevisiveis que vierem a determinar a avaria,
deterioragdo ou alteragdo de produtos ou bens de interesse da satde publica, desde que estes ndo
sejam levados a comercializacgo.

CAPITULOII
DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS SANITARIAS E DAS PENALIDADES

Art. 9° As infra¢des sanitérias classificam-se em:

I — Infragdes Leves:

a) deixar de observar as regras de obtencdo, alteragdo ou cancelamento de registro perante o Servigo
de Inspec¢do Municipal (SIM);

b) construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagdo do Servigo de Inspegdo
Municipal (SIM);



c) utilizar produtos de sanitiza¢do ndo aprovados previamente pelo Servigo de Inspe¢do Municipal
(SIM);

d) Manter estabelecimento em funcionamento sem Certificado de Controle de Pragas em local
visivel ao Servi¢o de Inspe¢do Municipal — SIM;

e) Manter estabelecimento sem a devida higienizagdo das caixas de sedimenta¢do ou sem sua
ligacdo a rede de esgoto;

f) ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializagdo, de beneficiamento ou de
armazenamento de produtos;

g) elaborar, manufaturar ou armazenar produtos que ndo possuam processos de fabricacfo, de
formulagdo e de composigdo registrados no Servigo de Inspe¢do Municipal (SIM);

h) manter matéria-prima ou produtos de origem animal no local durante os processos de
higienizag¢do ou sanitizagdo;

i) deixar de identificar ou distinguir os equipamentos, carrinhos, tanques e caixas destinados a
produtos comestiveis e os usados no transporte ou deposito de produtos ndo comestiveis; e

j) expedir produtos sem rotulos ou cujas embalagens, rétulos ou carimbos ndo tenham sido
registrados junto ao Servico de Inspe¢do Municipal (SIM).

II — Infragdes Graves:

a) manter estabelecimento em funcionamento sem a observancia das condi¢des higiénico-sanitdrias;
b) deixar de observar o bem-estar animal;

¢) manter animais domésticos, tais como cdes ¢ gatos, nos ambientes destinados a producdo e
manipula¢io de produtos de origem animal;

d) expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condi¢des inadequadas ou
utilizar produtos fora do prazo de validade;

e) Corromper, adulterar, falsificar ou alterar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de
origem animal;

) Importar, vender, expor, depositar ou distribuir substincia ou produto fora da validade. em
condigdes improprias para o consumo, nocivo a satde ou com reduzido valor nutritivo;

g) Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;
e

h) Nio quitar junto a reparticdo arrecadadora as taxas de registro e inspe¢fo sanitdria, instituidas
pelo Art. 8° da Lei Municipal n® 6.643/2018 e publicadas em didrio oficial na forma de tabela
contida no Anexo VIII do Decreto n® 6.163/2019.

[T — Infra¢des Gravissimas:

a) Fraudar registros sujeitos a verificagdo do SIM;

b) Prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos perante o 6rgio
fiscalizador, referentes a quantidade, & qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos;

¢) Embaragar a a¢fio dos servidores do SIM;

d) Desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou oferecer vantagem indevida a servidor do SIM;

e) Produzir, comercializar ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao
consumo humano;

f) Nio realizar o recolhimento de produtos que possam provocar risco a saude ou aos interesses do
consumidor; e

¢) Abater animais sem a presenca do fiscal ou do servidor oficial.

Art. 10 Para efeito de apreensdo ou aplicagdo de penalidades, além dos casos especificos previstos
nesta lei, consideram-se improprios para o consumo, no todo ou em parte, os produtos de origem
animal que:

I — se apresentem danificados por umidade ou fermentagdo, rangosos, mofados ou bolorentos, de
caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem
pouco cuidado na manipulagdo, elabora¢do, preparo, conservagdo ou acondicionamento;



I - apresentarem-se com prazo de validade estipulado pelo fabricante expirado ou vencido;
I11 — forem adulterados. fraudados ou falsificados;

IV — contiverem substincias toxicas ou nocivas a saude;

V — nio estiverem de acordo com o as normas de Boas Praticas de Fabricagéo; e

VI — contrariem o disposto em normas sanitdrias vigentes.

Art. 11 Além dos casos especificos previstos nesta lei, s@o consideradas passiveis de penalizacdo as
adulteragdes, fraudes ou falsifica¢bes assim definidas:

I — Adulteragdes:

a) elaboragdo de produtos em condi¢des que contrariem as especificagdes e determinacdes fixadas
em Manual de Boas Praticas de Fabricagéo;

b) emprego de matéria-prima alterada ou impura no preparo dos produtos destinados ao consumo;
¢) emprego de substdncias de qualidade, tipo e espécie diferentes da composigdo normal do produto,
sem a prévia autoriza¢do do Servigo de Inspegio Municipal — SIM;

d) utilizagdo de colorantes, aromatizantes, espessantes ou conservantes sem prévia autorizagdo e
sem prévia descrigdo nos rétulos; e

¢) alterag@o dolosa da data da efetiva fabricag@o.

Multa no valor de R$ 500,00 a R$ 2.000,00 e apreensédo de produto.

II — Fraudes:

a) alteragdo ou modificagdo total ou parcial de um ou mais elementos normais do produto, de
acordo com os padrdes estabelecidos ou férmulas aprovadas pela inspegéio sanitaria;

b) manipulagdo e elaboragédo de produtos com intengdo deliberada de estabelecer falsa aparéncia aos
produtos fabricados;

c) supressdo de um ou mais elementos ou a substitui¢do por outros visando o aumento de peso. em
detrimento de sua composi¢do normal ou de valor nutritivo intrinseco;

d) conservagdo com substancias diferentes das aprovadas e permitidas; e

e) especifica¢do total, ou parcial, na rotulagem de um determinado produto que ndo seja contida na
embalagem ou recipiente.

Multa no valor de R$ 2.001,00 a R$ 5.000,00 e apreensdo de produto.

111 — Falsificagdes:

a) elaboragdo, preparo ou exposi¢do de produtos destinados ao consumo com forma, caracteres e
rotulagem que constituam processos especiais, privilégios ou exclusividade de outrem, sem que
seus legitimos proprietarios tenham dado autoriza¢ao:;

b) utilizagdo de denominagdes, produtos ou qualidades diferentes das formulas previamente
aprovadas;

¢) produgdo, fabricagdo, armazenamento, transporte, exposigdo. comercializagdo, divulgagdo ou
entrega para consumo de produto em desacordo com a legislacfio vigente e/ou sem o devido registro
no SIM ou em 6rgio competente.

Multa no valor de R$ 5.001,00 a R$ 30.000,00 e apreenséo de produto.

CAPITULO I1I
DOS PROCESSOS ADMINISTRATIVOS
DE AUTUACAO E APLICACAO DE PENALIDADE

Art. 12 Constatada qualquer infragdo as normas previstas em matéria de produgdo e manufatura de
produtos de origem animal, a autoridade administrativa vinculada ao Servico de Inspe¢do Municipal
— SIM lavrard auto de infracéo.

§1° O auto de infragdo a que se refere o caput deve conter:
[ — descrigdo clara e circunstanciada da ocorréncia;
I — indicagdo do dispositivo legal infringido e da penalidade prevista para o caso;



11 — dia, local e hora da lavratura;

IV — cadastro Nacional da Pessoa Juridica — CNPJ e enderego do estabelecimento autuado, bem
como, nome e Cadastro de Pessoas Fisicas — CPF do responsavel pelo estabelecimento; e

V — assinaturas do infrator, de seu representante legal ou de seu preposto e, quando o primeiro se
negar a assinar, por duas testemunhas, bem como, assinatura do servidor do SIM responsavel pela
autuacio.

§2° Na auséncia do proprietario, o mesmo sera notificado na pessoa de seu preposto ou funcionario,
ou na pessoa que estiver respondendo pelo estabelecimento ou atividade no ato.

§3° A autoridade que lavrar o auto de infragdo deve extrai-lo em 3 (trés) vias. A primeira serda
entregue ao infrator, a segunda remetida ao Coordenador do SIM e a terceira ao arquivo do SIM.

§4° Sempre que o infrator ou seus representantes ndo estiverem presentes ou se recusarem a assinar
0s autos, assim como as testemunhas, quando as houver, serd consignada a recuso no proprio auto,
remetendo-se uma das vias do auto de infragdo, em cardter de notificagdo ao proprietario ou
responsavel pelo estabelecimento, por correspondéncia registrada através de aviso de recebimento.

Art. 13 O infrator poderd protocolar defesa administrativa em até 15 (quinze) dias apds a
notificagfio da lavratura do auto de infragdo.

§1° Recebida a defesa ou transcorrido o prazo do caput sem manifestagdo do estabelecimento
autuado, o auto de infra¢do sera apreciado pela autoridade administrativa e julgada sua consisténcia.

§2° A apreciagdo do auto de infragdo e o julgamento da defesa prevista no caput caberd, em
primeira instincia, ao Coordenador do SIM e, na hipétese de interposi¢éo de recurso administrativo,
por uma comissdo especial designada pelo Secretario Municipal de Desenvolvimento Rural,
composta por servidores da SDR, sendo pelo menos um funcionario técnico lotado no SIM.

§3° Em caso de impedimento do Coordenador do SIM em julgar a primeira instancia, cabera defesa
da decisdo de primeira instdncia a Comissdo prevista §2° e em ultima instdncia ao Prefeito
Municipal.

§4° O infrator podera protocolar recurso da decisdo da primeira instdncia em até 10 (dez) dias apos
a ciéncia da decisdo administrativa.

Art. 14 Ultimado o processo, e uma vez esgotados 0s prazos para recursos sem apresenta¢do da
defesa ou julgados inconsistentes os recursos, a autoridade sanitdria proferird a decisdo final
baseada na prova técnica produzida nos autos do processo administrativo, dando ciéncia ao infrator
e promovendo a aplica¢do das penalidades cabiveis.

Art. 15 A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a tenham
motivado, fixando-se, quando for o caso, prazo para o cumprimento das medidas necessarias a
cessa¢do da irregularidade, findo o qual poderd, de acordo com a gravidade da falta, ser novamente
penalizado pelo mesmo motivo, caso ndo adotadas as medidas determinadas pela autoridade
administrativa.

CAPITULO IV
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 16 As industrias, empresas e abatedouros terdo um prazo de 180 (cento e oitenta) dias,
prorrogaveis por igual periodo mediante solicitagdo por escrito, para se adequarem as normas
previstas na presente lei, pena de suspensdo das atividades e cancelamento do registro do
estabelecimento.



Art. 17 Nos casos omissos de descumprimento do disposto na presente lei, em atos complementares
ou instru¢des que forem expedidas, serdo adotados os procedimentos previstos na Lei Federal n°
7.889/89, do dia 23 de novembro de 1989, ou a que vier a substituir.

Parigrafo tnico. Fica criado o Termo de Compromisso de Regularizagdo a ser assinado pelo
estabelecimento, através do qual serdo estipuladas as condigdes e os prazos para implementagio das
adequagdes estabelecidas pelo Servigco de Inspe¢@o Municipal — SIM, bem como a responsabilidade
e compromisso em fazé-los.

Art. 18 Os valores arrecadados a titulo de multas ou penalidade pecunidrias decorrentes desta lei
serdo destinados ao Fundo Municipal de Desenvolvimento Rural.

Art. 19 As despesas decorrentes desta Lei correrdo por conta de dota¢des orgamentérias proprias.

Art. 20 Revogadas as disposi¢des em contrario esta Lei entrard e vigor na data de sua publicagdo.

Gabinete da Prefeita de Pelotas, em 29 de julho de 2019.

Idemar Barz
Prefeito em exercicio

Registre-se. Publique-se.

Abel Dourado
Secretario de Governo



INSTRUCAO NORMATIVA N° XX, DE XX DE MAIO DE 2019.

Estabelece normas técnicas gerais para promogdo
da educagdo sanitdaria e de combate a
clandestinidade.

Considerando a necessidade de combater a ilegalidade do abate e comercializagdo de animais e
produtos sem a fiscalizagdo municipal, estadual ou federal;

Considerando a auséncia de observancia do bem-estar animal em abates clandestinos;

Considerando o risco a saide piblica nas hipoteses de consumo e transporte de animais em
desacordo com a legislagdo sanitaria em vigor.

O Prefeito em exercicio de Pelotas, Estado do Rio Grande do Sul, no uso das atribuigdes que lhe
confere a Lei Orgénica do Municipio, fago publicar a presente Instrugdo Normativa que atribui a Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Rural (SDR), por meio do Servigo de Inspegio Municipal (SIM), a obrigagdo
de promover agdes visando estimular a educagéo sanitaria e mitigar a clandestinidade de abate de animais,
através de parcerias e atuagdo direta dos érgdos pablicos municipais junto 4 comunidade local e produtores.

Art. 1° Com o escopo de estimular a educagdo sanitaria e mitigar a clandestinidade de abate de animais, o
Secretario Municipal de Desenvolvimento Rural designard uma equipe de vigilancia ativa para as

propriedades rurais, feiras e exposi¢des de produtos de origem animal no ambito do Municipio de Pelotas.

§1° A prioridade e a frequéncia das vistorias serdo pautados por analise de risco dos produtos
comercializados e pelo recebimento de dentincias junto ao Servigo de Inspe¢do Municipal (SIM).

§2° Na hipotese de serem encontrados produtos em desacordo com a legislagdo vigente, estes serdo
apreendidos e descartados, conforme artigo 37 e 40 do Decreto Municipal n® 6.163/2018

§3° O produtor ou feirante que reincidir na infragdo podera ter sua licenga cassada conforme Decreto n°
6.124/2018

Art. 2° Durante os atos de fiscalizagdo sera exigida comprovagdo da procedéncia dos animais e/ou da
matéria-prima, por meio de GTA e/ou nota fiscal.

§1° O estabelecimento que se negar a fornecer a documentagio solicitada, estara sujeito & suspensdo da
licenga para produzir.

§2° O estabelecimento que ndo respeitar a legislagdo vigente, estard sujeito a condenagdo da matéria-prima e
produtos.

Art. 3° Serdo firmadas parcerias com orgdos de fiscalizagdo, tais como, Vigildncia Sanitaria, Guarda
Municipal, Patrulha Ambiental - PATRAM e Brigada Militar para agdes como blitz de fiscalizagdo de
transito. visando identificar veiculos de transporte irregular de produtos de origem animal.

Paragrafo (nico. As parcerias poderdo incluir agdes de educagdo em escolas e eventos municipais.

Art. 4° Sera criado um canal de “Disque Dentincia”, para deniincias de abates e produtos de origem animal,
irregulares.

Art. 5° Esta Instru¢do Normativa entra em vigor na data de sua publicagao.

Pelotas, xx de xxxxx de 2019.

Idemar Barz
Prefeito em exercicio



INSTRUCAO NORMATIVA N° XX, DE XX DE XXXXX DE 2019.

Estabelece as normas oficiais para rotulagem e
embalagem dos produtos de origem animal registrados
no servigo de inspe¢do municipal — SIM.

O Prefeito em exercicio de Pelotas, Estado do Rio Grande do Sul, no uso das atribui¢des que lhe
confere a Lei Organica do Municipio, fago publicar a presente instrugdo Normativa, tendo por objetivo
estabelecer as regras para rotulagem e embalagem de produtos de origem animal registrados no Servigo de
Inspe¢do Municipal — SIM.

Art. 1° Todos os produtos expedidos ou entregues ao coméreio pelos estabelecimentos de manipulagio de
produtos de origem animal devem ser identificados por meio de rétulos registrados no junto ao Servigo de
Inspegdo Municipal — SIM, sendo estes destinados ao consumo direto ou a outros estabelecimentos que o0s vao
beneficiar.

Paragrafo Gnico. Cabe & empresa fabricante registrada no Servigo de Inspegdo Municipal — SIM o
atendimento & legislagdo vigente em matéria de rotulagem e industrializagdo de produtos de origem animal,
bem como o fiel cumprimento do que foi aprovado e registrado.

Art. 2° Os processos de registro de rotulagem devem ser protocolados no Servigo de Inspe¢do Municipal —
SIM através da entrega de documentagdo especifica conforme Anexo III do Registro de Rotulos contido no
Decreto Municipal n® 6.163/2018.

§1° Para a solicitagio do registro do produto (rotulagem) € necessario preencher as informagdes solicitadas
de acordo com o referencial presente nesta IN através do Anexo 1.

§2° No caso de produtos carneos in natura, ndo formulados, a nomenclatura deve ser uniformizada pela
Resolugdo DIPOA/SDA n° 01/2003.

§3° Quando se trata do registro de produtos para os quais conste na legislagdo vigente Regulamento Técnico
de Identidade e Qualidade — RTIQ conforme tabela no Anexo I e, no caso de produtos que ndo possuam
RTIQ, a andlise final e o registro ficam sob responsabilidade do DIPOA. Em todos os casos deve constar no
processo de registro o parecer do coordenador do DIPOA.

§4° Podem ser anexos documentos pertinentes a avaliagao do processo, como a certificag@o para produtos
organicos, autorizagdo de uso da marca de terceiros, laudos de analises etc.

Art. 3° Todos os rétulos de produtos de origem animal devem passar pelo processo de andlise e aprovagao a
anteceder sua expedigdo ou comercializagdo.

Art. 4° Para sua aprovagdo, os produtos devem possuir em seus rétulos ou embalagens as informagdes
obrigadas pela legislagdo em vigor.

Paragrafo tinico. O Anexo | da presente Instrugdo Normativa exemplifica os pontos de registro de rotulagem
para fins de padronizag@o.

Art. 5° Esta instrugdo normativa entra em vigor na data de sua publicagéo.
/
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_Prefeito em exercicio

Pelotas, xx de xxxxx de 2019.




ANEXO I DA INSTRUCAO NORMATIVA N° XX, DE XXXXX DE 2019.

1. CONSIDERACOES GERAIS

1.1 Os produtos de origem animal embalados ndo devem ser descritos ou apresentar rotulo que:

1.1.1 Utilize vocéabulos, sinais, denominagdes, simbolos, emblemas, ilustragdes ou outras representagdes
graficas que possam tornar as informagdes falsas, incorretas, insuficientes, ou que possam induzir o
consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano, em relagdo a verdadeira natureza, composigao,
procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, rendimento ou forma de uso do produto de origem animal:

1.1.2 Atribua efeitos ou propriedades que ndo possuam ou ndo possam ser demonstradas;

1.1.3 Destaque a presenga ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou proprios de produtos de
origem animal de igual natureza, exceto nos casos previstos em regulamentos técnicos especificos;

1.1.4 Ressalte, em certos tipos de produtos de origem animal processado, a presenga de componentes que
sejam adicionadas como ingredientes em todos os produtos de origem animal com tecnologia de fabricagdo
semelhante;

1.1.5 Ressalte qualidades que possam induzir a engano com relagdo a reais ou supostas propriedades
terapéuticas que alguns componentes ou ingredientes tenham ou possam ter quando consumidos em
quantidades diferentes daquelas que se encontram no produto de origem animal ou quando consumidos sob
forma farmacéutica;

1.1.6 Indique que o produto de origem animal possui propriedades medicinais ou terapéuticas;

1.1.7 Aconselhe seu consumo como estimulante, para melhorar a saide, para prevenir doengas ou com agdo
curativa.

1.2 Quando os produtos de origem animal sdo fabricados segundo tecnologias caracteristicas de diferentes
lugares geograficos, para obter produtos de origem animal com propriedades sensoriais semelhantes ou
parecidas com aquelas que sdo tipicas de certas zonas reconhecidas, na denominagdo do produto de origem
animal deve figurar a expressdo "tipo", com letras de igual tamanho, realce e visibilidade que as
correspondentes & denominagdo aprovada no regulamento vigente no pais de consumo.

1.3 A rotulagem dos produtos de origem animal deve ser feita exclusivamente nos estabelecimentos
processadores, habilitados pela autoridade competente do pais de origem, para elaboragdo ou fracionamento.

2. APRESENTACAO E DISTRIBUICAO DA INFORMACAO OBRIGATORIA

2.1 No painel ou expositor de venda de produtos regulamentados pela presente Instrugdo, deve constar a
denominagio de venda do produto de origem animal, sua qualidade, pureza ou mistura, quando
regulamentada, a quantidade nominal do contetido do produto, em sua forma mais relevante em conjunto com
o desenho, se houver, e em contraste de cores que assegure sua correta visibilidade.

2.1.1 O tamanho das letras e niimeros da rotulagem obrigatoria, exceto a indicagdo da denominag@o (nome) de
venda do produto de origem animal e dos contetdos liquidos, ndo sera inferior a Imm.

2.2 Caso a presente Instrugdo Normativa ou um regulamento técnico especifico do produto ndo determine de
modo diverso, a rotulagem de produto de origem animal embalado deve apresentar, obrigatoriamente, as
informagdes elencadas no item “37.

3. DENOMINACAO (NOME) DE VENDA DO PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL

3.1 O nome do produto de origem animal deve ser indicado no painel principal do rétulo em caracteres
destacados, uniformes em corpo e cor, sem intercalagdo de desenhos e outros dizeres. O tamanho da letra
utilizada deve ser proporcional ao tamanho utilizado para a indicagdo da marca comercial ou logotipo caso
existam;

3.2 A denominagdo (nome) de venda do produto de origem animal deve ser indicada no rétulo de acordo com
a estabelecida no Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do Produto.

3.3 A denominagiio (nome) ou a denominagdo e a marca do produto de origem animal devera estar de acordo
com 0s seguintes requisitos:

3.3.1 Podera ser empregada uma denominagdo consagrada, de fantasia, de fabrica ou uma marca registrada,
sempre que seja acompanhada de uma das denominagdes indicadas na alinea “3.17;

_



3.3.2 Poderdo constar palavras ou frases adicionais, necessarias para evitar que o consumidor seja induzido a
erro com respeito  natureza e condigdes fisicas proprias do produto de origem animal, as quais devem estar
junto ou proximas da denominagdo (nome) do produto de origem animal, por exemplo, tipo de cobertura,
forma de apresentagdo, condigdo ou tipo de tratamento a que tenha sido submetido. Por exemplo:

3.3.2.1 No caso de queijos condimentados, quando for adicionado apenas um condimento ao queijo, devera
ser citado na denominagdo de venda. Exemplo: QUEIJO MUSSARELA COM PIMENTA.

3.3.2.2 Se for adicionado mais de um condimento, ndo ha necessidade de mencionar todos eles na
denominagdo de venda, podendo ser utilizada apenas a expressio “condimentado”. Exemplo: QUEJO
MUSSARELA CONDIMENTADO.

3.3.3 Apds a qualidade e natureza do alimento deve ser identificado o método de conservagéo caso o produto
seja RESFRIADO ou CONGELADO. Por exemplo: Peito de frango temperado RESFRIADO/CONGELADO.

3.3.4 A nomenclatura de produtos carneos ndo formulados em uso para aves, coelhos, suinos, caprinos, ovinos,
bubalinos, equideos, ovos e outras espécies de animais, deve ser baseada na Resolugdo n® 1, de 9 de janeiro de
2003, do MAPA.

4. LISTA DE INGREDIENTES

4.1 A lista de ingredientes deve ser indicada no rétulo em ordem decrescente de quantidade, sendo os aditivos
citados com fung¢iio e nome e nimero de INS (Sistema Internacional de Numerag&o);

4.2 Com excegdo de produtos de origem animal com um @inico ingrediente (por exemplo: carne resfriada, leite
pasteurizado, peixe cru resfriado e outros) deve constar do rétulo uma lista de ingredientes;

4.3 A lista de ingredientes deve constar do rétulo precedida da expressdao "ingredientes:" ou "ingr.:", de
acordo com o especificado abaixo:

4.3.1 Todos os ingredientes deverdo constar em ordem decrescente da respectiva propor¢ao;

4.3.2 Quando um ingrediente for um produto de origem animal elaborado com dois ou mais ingredientes, este
ingrediente composto, definido em um regulamento técnico especifico, pode ser declarado como tal na lista de
ingredientes, sempre que venha acompanhado imediatamente de uma lista, entre parénteses, de seus
ingredientes em ordem decrescente de proporgao;

4.3.3 Quando para um ingrediente composto for estabelecido um nome em um Regulamento Técnico
especifico, e represente menos que 25% (vinte e cinco por cento) do produto de origem animal, ndo serd
necessério declarar seus ingredientes, com excegdo dos aditivos alimentares que desempenhem uma fungao
tecnoldgica no produto acabado;

4.3.4 A agua deve ser declarada na lista de ingredientes, exceto quando formar parte de salmouras, xaropes,
caldas, molhos ou outros similares, e estes ingredientes compostos forem declarados como tais na lista de
ingredientes; ndo serd necessario declarar a 4gua e outros componentes volateis que se evaporem durante a
fabricagéo;

4.3.5 Quando se tratar de produtos de origem animal desidratados, concentrados, condensados ou evaporados,
que necessitam de reconstituigdo para seu consumo, por meio da adigao de dgua, os ingredientes podem ser
enumerados em ordem de proporgdo (m/m) no produto de origem animal reconstituido. Nestes casos, devera
ser incluida a seguinte expressdo: “Ingredientes do produto preparado segundo as indicagdes do rotulo™;

4.3.6 No caso de misturas de frutas, de hortaligas, de especiarias ou de plantas aromaticas em que ndo haja
predominancia significativa de nenhuma delas (em peso), estas poderdo ser enumeradas seguindo uma ordem
diferente, sempre que a lista desses ingredientes venha acompanhada da expressao: "em proporgdo varidvel".
4.3.7 Os aditivos alimentares devem ser declarados fazendo parte da lista de ingredientes. Esta declaragdo
deve constar de:

4.3.7.1 a fungdo principal ou fundamental do aditivo no produto de origem animal;

4.3.7.2 seu nome completo ou seu numero INS (Sistema Internacional de Numerag#o), ou ambos.

4.3.7.3 quando houver mais de um aditivo alimentar com a mesma fungdo, pode ser mencionado um em
continuagdo ao outro, agrupando-os por fungao.

4.3.7.4 os aditivos alimentares serdo declarados depois dos ingredientes.

4.3.7.5 alguns produtos de origem animal devem mencionar em sua lista de ingredientes o nome completo do
aditivo utilizado, o que deve ser indicado em Regulamento Técnico Especifico.




5. CONTEUDO LiQUIDO
5.1 O contetdo liguido devem ser indicado no painel principal do rétulo de acordo com o Regulamento
Técnico Especifico;

5.2 Produtos obtidos por processo de fabricagdo que ndo permita a padronizagdo do peso deverdo indicar no
rotulo: “deve ser pesado em presenga do consumidor™.

5.2.1 Os produtos de leite e derivados, ndo contidos em invélucros de metal, de madeira, de plastico ou de
vidro e que possam perder peso de maneira acentuada devem trazer, no rotulo ou revestimento, a indicagdo em
destaque: "DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO CONSUMIDOR", informando, também de forma
bem visivel, o peso da embalagem em gramas, precedido da expressdo "PESO DA EMBALAGEM".

5.2.2 Os produtos de carne ou derivados, inclusive em conserva, que ndo estejam contidos em invélucros de
metal, de madeira, de plastico ou de vidro, e que, por sua natureza, possam sofrer perda sensivel de peso (tais
como presunto, produtos salgados, defumados e outros), deverdo trazer, no rotulo ou revestimento (de papel
celofane, papel aluminio ou similar), a indicagdo bem visivel "DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO
CONSUMIDOR", informando, também, de forma bem visivel, o peso da embalagem, em gramas, precedido
da expressdo "PESO DA EMBALAGEM".

6. IDENTIFICACAO DA ORIGEM

6.1 Devera ser indicado:

6.1.1 Categoria do estabelecimento: de acordo com a classificagdo oficial quando do registro do mesmo no
SISPOA-SIM;

6.1.2 Nimero de folhas;

6.1.3 Atuagéo;

6.1.4 Natureza de solicitagédo;

6.1.5 Identificagdo do SIM do estabelecimento;

6.1.6 Namero de registro do rétulo; e

6.1.7 Data de entrada no SIM.

6.2 Deverd ser enderecada a seguinte requisigo: “Senhor coordenador, a firma abaixo qualificada, através do
seu responsavel legal e do seu responsdvel técnico, requer que seja providenciado nessa coordenadoria o
atendimento da solicitagdo especificada neste documento.”

6.3 Devera ser identificado:

6.3.1 Razdo social:

6.3.2 CNPJ ou CPF;

6.3.3 Classificagdo do estabelecimento:
6.3.4 Enderego;

6.3.5 Bairro;

6.3.6 CEP;

6.3.7 Municipio; e

6.3.8 UF.

6.4 Deve ser assinalada a natureza da solicitagdo:

6.4.1 Aprovagao prévia;

6.4.2 Registro;

6.4.3 Alteragdo do rétulo:

6.4.4 Alteracdo de processos de fabricagdo e/ou composi¢do de produtos;
6.4.5 Plano de marcagdo; e

6.4.6 Cancelamento.

6.5 Dever4 ser identificado o produto:
6.5.1 Nome do produtor; e
6.5.2 Marca.

6.6. O rotulo devera ser classificado como:
6.6.1 Impresso, gravado, relevo, litografado, etiquetado ou gravado a quente.

6.7 A embalagem devera ser classificada como lata, papel, plastico ou embalagem natural.



6.8 Quantidade e forma de identificagdo ou quantidade de produto acondicionado/unidade de medida
6.8.1 Data de fabricagdo ou embalagem (local e forma de indicagdo).

6.9 Composigao do produto

6.9.1 Matéria-prima;

6.9.2 Ingredientes;

6.9.2.1 Expressdes como “Contém gliten” ou “Néo contém gliten”

6.9.2.2 Expressio “Contém Gordura Vegetal™;

6.9.2.3 “Aromatizado Artificialmente”, quando o produto utilizar aroma artificial”;

6.9.2.4 “Sabor Artificial de...” (completando com o sabor), na denominagdo de venda;

6.9.2.5 “Contém aromatizante” quando o produto utilizar aromas naturais;

6.9.2.6 “Sabor de...” (completando com o sabor), na denominagéo de venda e “Contém aromatizante sintético
idéntico ao natural” quando o produto utilizar aromas sintéticos idénticos aos naturais; e

6.9.2.7 “Sabor artificial de...” (completando com o sabor do aroma), na denominagio de venda e “Colorido
artificialmente” quando o produto utilizar corantes artificiais.

6.10. Descrigdo do sistema de embalagem;

6.11. Descrigdo da forma de armazenamento;

6.12. Descrigiio dos métodos de controle de qualidade e conservagio;

6.13. Descrigdo do transporte do produto para o mercado de consumidores; e

6.14. Descri¢do do processo de fabricagdo.

6.15 No que se refere & rotulagem de produtos de origem animal especificos:

6.15.1 OVOS: Resolugio n° 35, de 17 de junho de 2009, ANVISA.

6.15.1.1 Na rotulagem de ovos, além dos dizeres exigidos para alimentos, devem constar as seguintes
expressoes.

6.15.1.1.1 O consumo deste alimento cru ou mal cozido pode causar danos a salde;

6.15.1.1.2 Manter os ovos preferencialmente refrigerados.

6.15.1.2 As expressdes devem ser declaradas em destaque, de forma legivel e o tamanho das letras ndo pode
ser inferior a lmm.

6.15.2 CARNE DE AVES E SEUS MIUDOS CRUS, RESFRIADOS OU CONGELADOS: Resolugdo —RDC
n° 13, de 2 de janeiro de 2001, ANVISA:

6.15.2.1 Na rotulagem das carnes de aves e seus mildos crus, resfriados ou congelados, além dos dizeres
exigidos para os alimentos em geral e especificos, deve constar, obrigatoriamente, as expressdes em destaque:
6.15.2.1.1 Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido cru pode causar danos a satide.
6.15.2.1.2 Mantenha refrigerado ou congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas.
6.15.2.1.3 Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos. Lave com dgua e sabdo as superficies de
trabalho (incluindo as tabuas de corte), utensilios ¢ mdos depois de manusear o produto cru.

6.15.2.1.4 Consuma somente ap6s cozido, frito ou assado completamente.



INSTRUCAO NORMATIVA N° XX, DE XX DE MAIO DE 2019.

Normas técnicas gerais para controle fisico-
quimico e microbioldgico de dgua de consumo
da industria e produtos de origem animal.

O Prefeito em exercicio de Pelotas, Estado do Rio Grande do Sul, no uso das atribuigdes que lhe
confere a Lei Orgédnica do Municipio, fago publicar a presente instrugdo Normativa, tendo por objetivo
estabelecer as normas técnicas para controle fisico-quimico e microbiolégico de dgua de consumo da
indiistria e produtos de origem animal.

Art. 1° Os estabelecimentos que pretendam se habilitar ao Sistema Brasileiro de Inspecéio de Produtos de
Origem Animal (SISBI-POA), que faz parte do Sistema Unificado de Aten¢do a Sanidade Agropecuaria
(SUASA) devem adequar aos artigos 2° 3° e 4° da Resolugdo n® 1, de 11/11/2015 da Secretaria da
Agricultura, Pecuaria e Irrigagdo (SEAPI) de 12 de novembro de 2015, ou outra que a suceder.

§1° O Servigo de Inspegdo Municipal — SIM pode, a qualquer momento, solicitar analises microbiologicas de
qualquer produto industrializado pelo estabelecimento ou matéria-prima, sempre que houver parecer
fundamentado do Coordenador do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM apontando para a possibilidade de
risco oferecido pelo produto e/ou estabelecimento.

§2° O material coletado serd encaminhado para execu¢do da analise em laboratério credenciado pelo Servigo
de Inspegao Municipal — SIM.

Art. 2° O estabelecimento que se negar a fornecer amostras do produto solicitado ou amostra de agua sera
autuado, podendo ser descredenciado do Servigo de Inspegao Municipal — SIM.

Art. 3° Constatando-se inconformidade no resultado, o estabelecimento sera notificado para adotar as
medidas cabiveis.

§1° O lote em desacordo deve ser inutilizado.

§2° Um novo lote do produto em desconformidade somente pode tornar a ser fabricado apos a liberagdo pelo
Servigo de Inspegio Municipal — SIM.

§3° O estabelecimento terd um prazo de até 10 dias para atender os apontamentos feitos pelo técnico do
Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM quando sera realizada nova analise do produto.

§4° O produto sera liberado para fabricagdo apos apresentar, pelo menos, 1 (uma) analise de acordo com a
legislagdo vigente.

Art. 4° Sendo caracterizada adulteragdio, fraude ou falsificagdo do produto ou matéria prima, a empresa
estara sujeita as sangdes previstas no art. 164 do Decreto Estadual n® 39.688, de 30 de agosto de 1999, ou de

outra norma que vier a substitui-lo.

Art. 5° Os estabelecimentos arcario com os custos das andlises fisico-quimicas e microbioldgicas, em
laboratorios credenciados em atendimento aos programas nacionais, desde que informados e que manifestem
sua concordancia expressa.

Art. 6° Mensalmente serdio tabulados e acompanhados os laudos das analises, por um agente do SIM, para
que haja controle interno.

Art. 7° Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data da sua publicagdo.

Pelotas, xx de xxxxx de 2019.

Idemar Barz
Prefeito em exercicio




JUSTIFICATIVA

Atualmente, o Servico de Inspeg¢do Municipal — SIM possibilita a venda de
produtos de origem animal apenas em nosso municipio. Pelotas foi a primeira cidade da
regido a fazer adesdo ao Servigo Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar,
Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF/RS, direcionado as agroindustrias de pequeno porte.

Através deste, foram modernizadas estruturas e legislacdes.

Agora, 0 municipio se prepara para o Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos
de Origem Animal — SISBI, o qual possibilitara aos estabelecimentos credenciados, a venda

para fora do Estado, direcionado as agroindustrias e abatedouros sem restri¢do de tamanho.

Portanto, este projeto de lei é uma exigéncia para adequagdo ao SISBI, como
também um meio para gerar maior legitimidade aos processos, fazendo companhia ao
conjunto de leis que ja foram criadas e as instrugdes normativas que aguardam a aprovagao

juntamente a este projeto.



